
Beginnen Sie Ihre Festtagsessen einmal mit 
unseren kleinen Schlemmereien aus unserer 
Feinkost-Theke.

Getrüffelter Wildriegel mit Maronen 
und Preiselbeergelee  Stück 2,99 Euro

Geflügelleber-Mousse 
im Baumkuchenmantel 
mit Portweingelee  

Stück       4,99 Euro

Passend dazu im 400 ml-Glas unsere
�‡�� Holunder-Pfeffer-Sauce  7,99 Euro
�‡�� Schlehen-Frucht-Sauce  7,99 Euro

Feines aus dem Glas

Tafelspitzsülzchen mit Meerrettichcreme
 Glas  3,40 Euro

Dome von Hummerbisque 
mit Garnelenkern
Hummercreme mit Garnelen

Stück    2,90 Euro

Crème brûlée von Roter Beete
 Stück  2,90 Euro

Festliche Schlemmerschnittchen 
für besondere Anlässe

Mille Feuille von Ziegenfrischkäse  
mit Tomaten-Basilikum Stück 2,90 Euro

Steinpilz-Tiramisu 
mit Madeira-Gelee

 Stck. 2,90 Euro 
Stück        2,90 Euro

Delice von Kaninchen-Mousse-
mit Feigen-Spiegel Stück 3,20 Euro

Delice von Entenleber-Mousse
mit Portwein-Gelee  Stück 2,90 Euro

Unsere Klassiker

Blätterteigsterne mit Mettfüllung
 Stück  2,00 Euro

Blätterteigtannen mit Spinat-Schafskäse-Füllung
 Stück 2,00 Euro

Alle Vorspeisen eignen sich als Beilage zu frischen 
Blattsalaten der Saison und Baguette.

Frischgeflügel – vielfältig und leicht

�‡�� Gänse 

�‡�� Gänsekeulen

�‡�� Gänsebrust

�‡�� Flugenten, Flugentenkeule, Flugentenbrust
�‡�� Babyputen, Truthähne
�‡�� Freilandhähnchen, Maishähnchen
�‡�� Perlhuhn

Klassische Festtagsbraten in großer Auswahl

Knödelbraten „Alpenland“ 100 g 1,49 Euro

Schweinerollbraten 100 g 1,69 Euro
mit Birnen-Ingwer-Füllung

Schweinesteakbraten 100 g 1,69 Euro

�‡�� mit Brokkoli-Füllung
�‡�� mit Aprikosen-Füllung
�‡�� mit Backpflaumen-Füllung
�‡�� mit Apfel- Maronen-Füllung

Sauerbraten küchenfertig eingelegt
 100 g 1,69 Euro

Kalbsnierenbraten 100 g 1,99 Euro
der Weihnachtsklassiker

Nußrahmbraten 100 g 1,49 Euro
mit Maronenkruste

Spezialitäten zum Schmoren

Ossobucco 100 g 2,49 Euro
aus der Kalbshaxe

Kalbsbäckchen 100 g 2,79 Euro

Rinderbäckchen 100 g 1,99 Euro

Festliche Geflügelbraten

Putenrollbraten (Oberkeule) – je 100 g

�‡�� Kräuter-Steinpilz-Füllung 
1,49 Euro 

�‡�� Brokkoli-Walnuss-Füllung
1,49 Euro

�‡�� Klassisch (ungefüllt)
1,39 Euro

Geflügelroulade „Baronesse“
mit deftiger Geflügel-Farce-Füllung
 1,79 Euro

Flugentenbrust 
mit Mangofüllung
 Stück 7,95 Euro 
(vorgegart)

Als Beilage zu allen Festtagsbraten empfehlen 
wir unsere hausgemachten Semmel-, Speck- oder 
Spinatknödel.

 Stck. 2,90 Euro 



Festliche Gaumenfreuden
Weihnachten & Silvester 2018

Filetspezialitäten edel & fein

Schweinefilet 
„Merry Christmas“ 100 g 2,49 Euro
geüllt mit Brokkoli, Rukola, 
Mandeln und Frischkäse

Schweinefilet  100 g 2,49 Euro
mit Apfel-Calvados-Füllung

Schweinefilet-Medaillons Stück 4,99 Euro
im Pfifferling-Speck-Mantel

Ihr passender Begleiter
zum Festtagsmenü

Oberbergener Baßgeige
Grauer Burgunder Sekt Brut 
Baden Kaiserstuhl

Leuchtend Strohgelb zeigt sich 

dieser Brut ausgebaute Graubur-

gunde-Sekt im Glas. In der Nase 

präsentiert er erfrischende Citrus- und Apfelnoten.

Am Gaumen setzen sich diese sympathischen 
Aromen mit einer frischen, prickelnden Säure und 
einer lebendigen, lang-anhaltenden Mousseux fort. 
Deutsche Sektkunst par excellence.

Pfannengerichte 
schnell & einfach zubereitet

Filettöpchen „Hubertus“
Schweinefilet mit Waldpilzen 
in feiner Hubertusmarinade
 100 g 2,59 Euro

Filettöpfchen „Madagaskar“ 
Schweinefilet in würzigem 
Pfefferrahm
 100 g 2,59 Euro

Kalbspfanne „Weihnachtszauber“
mit Spargel und Pfifferlingen 
in Safranmarinade
 100 g 3,49 Euro

Wildpfanne „Knecht Ruprecht“
Wildgulasch mariniert mit 
Steinpilzen und Pfifferlingen
 100 g 3,49 Euro

Fonduefleisch

Schweinefilet 100 g 2,49 Euro
Rinderfilet 100 g 5,99 Euro
Rinderhüfte 100 g 3,49 Euro
Kalbsfilet 100 g 5,99 Euro
Putenfilet 100 g 1,69 Euro
Lammlachse 100 g 4,49 Euro

Auf Wunsch schneiden wir Ihnen Ihr Fleisch auch 
für Fundue Chinoise.

Hausgemachte Fonduesaucen

Grüne Soße  100 g 1,69 Euro
Honig- Senf-Soße  100 g 1,69 Euro
Creme Aioli  100 g 1,69 Euro

Wildspezialitäten

Gulasch
vom Hirsch, Reh oder Wildschwein

Braten
vom Hirsch, Reh oder Wildschwein
küchenfertig mit Dörrfleisch und Rosmarin 
umwickelt

Keulen und Rücken
vom Reh
auf Wunsch ausgelöst

Kaninchen und Kaninchenkeulen

Offenbacher Straße 62 - 64
63128 Dietzenbach-Steinberg

Telefon 0 60 74 / 81 46 07
Telefax 0 60 74 / 81 46 08

www.metzgerei-am-steinberg.de

Bestellungen nehmen wir 
bis zum 15. Dezember entgegen.

Viel  Spaß
beim Auswählen

Ihrer Festtagsgerichte
Wir bitten höflichst um Verständnis, dass Ihre 

Bestellung für Teilstücke – wie Gänsekeule und Gän-

sebrust – sowie ganze Tiere – wie Puten, 

Enten, Gänse – verbindlich ist und aufgrund 

unserer Vorplanung  nicht storniert werden kann.

Metzgerei am SteinbergMetzgerei am Steinberg


